
                GATEAU GUINEEN               NOAH 
 
 
 

Ingrédients                                                  Ustensiles 
 

 3  jaunes d’oeufs                                 1 fouet     

 2 verres de sucre                                   1 saladier                     

 3 verres de farine                                     1 verre à moutarde   

 1 verre de lait                                          
 

 1 paquet de levure   

 1 paquet de sucre vanillé                                                             
  
 
 
 
 
 

Déroulement / Préparation  
 
 
 
 Dans le saladier, mélanger les jaunes d’œufs, le sucre, le sucre vanillé, la   

 farine et la levure. 

 Ajouter le lait progressivement. Bien remuer. 

  Ajouter de la farine si la pâte est  trop liquide. 

 Faire des petites boules avec de la pâte.  
 

 Faire frire les petites boules dans de l’huile bouillante. 

 Les retirer de l’huile et les égoutter. 

   


